MADELEINES A L’'ORANGE

DESSERT

X O € 6

8 personnes 30 min 0,8 cts / PER Facile

PREPARATION

1. Préchauffer le four a 160°C. Sortir les plaques que vous
utiliserez.
2. Melanger la farine et la levure.

. p .1 / . .
3. Tamiser l'ensemble (vous pouvez uriliser une ecumoire si

vous n'aver. pas dﬁ tamis).

4. Melanger les huiles et le lai.

5. Fouetter les ceufs avec le sucre et une pincée de sel.

INGREDIENTS
6. Ajouter la moiti¢ de la farine.
- 300g de farine 7. Bien mélanger et incorporer alternativement le melange

- 1 sachet de levure o ‘ ‘
- 6oml dhuile d'olive & Torange levure et farine / huile et lait.
(Reéf': 171) 8. Malaxer la pate quelques minutes.
- 1zoml d’huile d'olive Bruno
Viola (Réf: 142)

- 150¢l de lait imbibé d’huile d’olive.

9. Graisser le(s) moule(s) a madeleines avec un sopalin

10. Remplir aux % et enfournez a 160° chaleur rournante

. . 7 e Al
pendant 20 minutes environ (vérifier et adapter le temps a la
taille des madeleines dans vorre moule. Il en existe des plus

ou moins grandes).
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